ENGLISH

Thank you for purchasing this HARIO product.
Please be sure to read this instruction manual thoroughly in order to use
this product correctly.

After reading it, store it in a safe place for future reference.

« Fully washable, with burr parts made from ceramic and metallic parts
made from stainless steel.

+ Ceramic burr does not have a metallic odor, and will never rust. Sharp,
durable blades

« Fitted with a non-slip cover for stable grinding.

+ Attach the lid to use as a storage container for coffee grounds. The mill
can also be stacked on the lid for convenient storage in compact
spaces.

Product Care - Glass

A Use a soft sponge and neutral detergent to clean this
product.

A Do not use the sponges or cleansers shown below, as doing
so may scratch the glass. Doing so may result in the product
breaking unexpectedly.

* This product is dishwasher safe. Be sure to read the instruction manual

provided with your dishwasher before use.

« If the glass is particularly dirty, use a diluted household bleach.

Be sure to read the handling precautions of the household bleach
thoroughly. Rinse thoroughly with water after bleaching.

Nylon abrasive.
Cleanser  scrubbing brush
®
e
Sponge Neutral @
detergent B
Abrasive sponge  Steel scrubbing
brush
Product Cal urr

Fully washable, with burr parts made from ceramic and metallic parts

made from stainless steel. The burr section can also be disassembled for

washing. Be careful not to lose any parts when disassembling.

* The burr may be coated in coffee oil. Soak the burr in a diluted neutral
detergent and then thoroughly rinse. Allow it to dry completely after
washing

DEUTSCH

Danke, dass Sie dieses HARIO-Produkt erworben haben.
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, um das
Produkt korrekt zu verwenden.

Bewahren Sie die Anleitung nach dem Lesen an einem sicheren Ort auf,
um in Zukunft darauf zuriickgreifen zu kénnen

Besondere Merkmale

+ Vollstandig zu reinigen, mit Mahiwerk aus Keramik und Metallkomponenten
aus rostfreiem Stahl.

+ Keramikmahiwerke haben keinen Metallgeruch und rosten nicht.
AuRerdem haben sie scharfe, haltbare Schneiden.

mit einer fir Stabilitat beim

- Mit zur von im
Die Miihle kann auf den Deckel gestellt werden, um sie praktisch und
kompakt zu lagen.

Produktpflege - Glas

A Verwenden Sie zum Reinigen des Produkts einen weichen
Schwamm und mildes Reinigungsmittel.
A Verwenden Sie keine der unten gezeigten Schwamme und
Reinigungsmittel, da diese das Glas zerkratzen konnten.
Dies konnte dazu fiihren, dass das Produkt plétzlich
zerbricht.
« Dieses Produkt ist Lesen Sie die
Ihrer Spii vor der g durch.

* Falls das Glas stark verférbt ist, verwenden Sie verdinntes
Haushaltsbleichmittel.
Lesen Sie die VorsichtsmaRnahmen zur Verwendung des
Haushaltsbleichmittels aufmerksam durch.
Spiilen Sie nach dem Bleichen das Glas griindlich mit Wasser aus.

0 &

Scheuerbiirste mit
Reinigungsmittel  Nylon-Borsten
or°
°Q
N W 4 =
Reinigungsmittel B
Schetierschwamm  Drahtbilrste

Retirer les meules

1. Tourner la vis de fixation dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour la retirer, puis enlever la manivelle et la butée.

2. Tourner 'écrou de réglage de mouture dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre pour le retirer, puis retirer le joint.

3. Extraire les meules par en dessous.

Ecrou de réglage de mouture.

Plaque stabilisatrice de meule

Meule

Réglage de la grosseur de la mouture du cafi

. Tourner la vis de fixation dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour la retirer.

. Retirer la manivelle et la butée.

Tourner I'écrou de réglage de mouture pour régler sur la grosseur

souhaitée.

* Tourner vers la droite (sens des aiguilles d'une montre) pour une
mouture plus fine, ou vers la gauche (sens inverse des aiguilles
d'une montre) pour une mouture plus grosse.

. Fixer la butée & l'aide de 'écrou de réglage de mouture.

. Fixer la manivelle et la vis de fixation
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Removing the Burr

1. Tum the fixing screw counterclockwise to remove it, and remove the
handle and stopper.

2. Tum the grind adjustment nut counterclockwise to remove it, and
remove the washer.

3. Pull out the burr from underneath.

. Burr stabilizer plate

Burr

Adjusting the Size of Coffee Grounds

1. Turn the fixing screw counterclockwise to remove it
2. Remove the handle and stopper.
3. Turn the grind adjustment nut to adjust to the desired coarseness.
* Rotate to the right (clockwise) for finer grounds or o the left
(counterclockwise) for coarser grounds.
4. Fix the stopper using the grind adjustment nut.
5. Attach the handle and fixing screw.

Hal
Stai

ndle:
inless steel

Fixing screw:
Stainless steel

Stopper:
Stainless steel
Fix the grind adjustment
nutin the desired position.

Grind adjustment nut:
Stainless steel

Rotate to the right (clockwise)
for finer grounds o {o the left
(counterclockwise) for coarser

Produktpflege - Mahlwerk

Vollsténdig zu reinigen, mit Mahiwerk aus Keramik und Metallkomponenten
aus rostfreiem Stahl. Das Mahiwerk kann zur Reinigung
auseinandergenommen werden. Achten Sie darauf, keine Teile zu
verlieren, wenn Sie das Mahlwerk auseinandernehmen.

* Das Mahlwerk kann mit Kaffeed! iberzogen sein. Weichen Sie das
Mahiwerk in einer Lésung mit mildem Reinigungsmittel ein und spiilen
Sie es danach gut ab. Lassen Sie es nach dem Reinigen vollstandig
trocknen.

Mahlwerk entnehmen

1. Drehen Sie die gegen den |  u
sie zu entfernen und entnehmen Sie dann Kurbel und Feststellbiigel
2. Drehen Sie die Mahlwerk egen den Uhrzeigersinn, um

sie zu entfernen und entnehmen Sie die Unterlegscheibe.
3. Ziehen Sie das Mahlwerk von unten heraus.

Mahiwerk-Verstellmutter
Unterlegscheibe
Mahiwerksstabilisierungsteller

Mahiwerk

Mahligrad des Kaffeemehls einstellen

1. Drehen Sie die gegen den Uhrzei um
sie zu entfernen
Sie Kurbel und

Material Guide

Hopper lid:
Silicone rubber

=

id:
Polypropylene

Grip:
Polypropylene

Main body (Hopper):
Polypropylene

Glass bowl:
Heatproof glass
(Heat resistance temperature

Non-slip cover: difference: 120°C)

Silicone

Glass bowl: MADE IN JAPAN
Mill (Main body, Grip), Hopper lid, Non-slip cover, Lid: MADE IN CHINA

Using the Mill

1. Grind a small amount of beans to test and adjust the coarseness of
the coffee grounds. (Refer to the adjustment method for details.)

2. Use between 10g to 12g of coffee per cup. Put enough beans for 1 or

2 cups of coffee into the hopper. Putting in too many beans will make

the handle difficult to turn, and may cause coffee beans to fall out.

Add more coffee beans when the previous beans start to run low.

Hold the grinder firmly and rotate the handle clockwise to grind the

coffee beans.

* Never turn the handle counterclockwise (left), as doing so will
damage the burr.

hoosing the Correct Coarseness

w

Coarseness Fine | Medum-Fine _Medium ___Coarse
Granule size
(approx.)
(Between (Between
(Granulated | granuaied and. granuiated and  (Crystalized
Breving oarsio) | csakizd” | "cysizes sope e
equipment "
Paperfiter WP (] (]
Paperless filter X2’ o
Clothfiter ° o
spron B . . .
o)
Water dripper 3 ° o
Coffee maker E L] L
Frenchpress [T} . °
Kurbel

Rostfreier Stahl

Rostfreier Stahl

Feststellbiigel:
Rostfreier Stahl
Fixieren Sie die
Mahlwerk-Verstellmutter
in der gewiinschten

The may differ depending on the type of
equipment used. See the instruction manual of your coffee-making
equipment for more details.

* Always use fresh coffee beans.

Prec: ns for Use - Glass

/\ Do not expose to open flames.
/\ Glass is fragile and may break. Handle it appropriately
during normal use and cleaning.

+ Do not use the product if it is cracked, broken, or heavily scratched
as it may break unexpectedly.

+ Do not strike or scrape the inside of the glass container with a metal
spoon. Doing so may damage the product.

+ In the unlikely event the product becomes damaged, please handle
any broken pieces with care

Prec: ns for Use

A Always turn the handle clockwise. Never spin the handle
or turn it counterclockwise, as doing so will damage the
grinder.

& Do not allow children to use this product. Do not use near
children, and store out of reach of children.

& Do not apply oil for maintenance.

+ Wash the product before using for the first time.

+ Turning the grind adjustment nut too far in the clockwise direction
causes the ceramic burrs to grind together, which may result in a
malfunction

+ Small coffee bean fragments may get into the hopper ridges or

gaps, preventing coffee beans from dropping smoothly resulting in

the handle spinning freely. Gently tap the coffee mill occasionally
during use.

The burrs may become blunt due to prolonged use. Replace the

coffee mill when the amount of coffee beans that can be ground

reduces significantly.

+ Do not use to grind anything other than coffee beans. Doing so may
damage the product.

« Do not insert your fingers into the coffee grinder while rotating the
handle.

+ Do not allow the ceramic burr to be hit by hard material, or allow the
product to be dropped. Doing so may cause the burr to chip or
crack.

+ Be sure to attach the non-slip cover to prevent the glass base from
damaging the table surface.

Den richtigen Mahlgrad aus: len
Mahigrad Fein Halbfein Mittel Grob
Komgrofe
(ca)
(@wischen  (Zwischen
(GroBevon  Steuzucker  Steuzucker  (Grofsevon
Strouzucken und und Kiistallzucker)
Zubereitungsgerét Kristallzucker)  Krstalzucker)
Papierfiter WP (] L]

HARIO CO., LTD.
9-3 Nihonbashi Tomizawa-Cho,
Chuo-ku,Tokyo 103-0006 Japan

http://www.hario.jp
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+ Reinigen Sie das Produkt, bevor Sie es zum ersten Mal verwenden.

«+ Ein zu weites Drehen der Mahl k- im L
fiihrt dazu, dass die Keramikteile gegeneinander mahlen, wodurch es zu
Schiden am Mahiwerk kommen kann.

+ Kleine Fragmente von Kaffeebohnen ksnnen sich an Graten und Ritzen
des Fillltrichters festsetzen und so verhindern, dass die Kaffeebohnen in
das Mahlwerk fallen, wodurch die Kurbel frei dreht. Klopfen Sie deshalb
wahrend der Verwendung sachte gegen den Bohnentrichter.

+ Das Mahlwerk kann nach langerem Gebrauch stumpf werden. Ersetzen
Sie die sobald d igkeit deutlich nachlzisst.

« Verwenden Sie die Kaffeemiihle nur zum Mahlen von Kaffeebohnen und
fiir keine anderen Stoffe. Dies kénnte das Produkt beschadigen

+ Stecken Sie Ihre Finger nicht in das Mahlwerk, wihrend Sie die Kurbel

« Stoflen Sie das Keramikmahlwerk nicht mit harten Gegenstanden und
lassen Sie das Produkt nicht fallen. Das Mahlwerk kénnte springen oder

* Achten Sie darauf, die rutschfeste Abdeckung anzubringen, damit der

zerkratzt.

Position. Mahlwerk-Verstelimutter: Papierloser Filter X2 °
Rostfreier Stahl drehen
= X
Drehen Sie sie nach rechts (im Tuchfilter B L] (]
Uhrzeigersinn) fir einen 5
feineren Mahigrad oder nach Siphon §} ° o °
finks (gegen den L = brechen.
fiir einen groberen Mahigrad P — ° °
m ™ h nicht die Ti
ate ersi Fiterateemaschine [ ° °
Fulitrichterdeckel: =
Silikongummi Griff: French Press [T} ° °
Der empfohlene Mahigrad ist abhangig von dem verwendeten
Decker HauptkBrper Eruhgerat. Die Bedienungsanleitung fir Ihr System zur

enthalt weitere Details.

Polypropylen (Bohnentrichter).

Polypropylen

Geschiossen
Mahigutbehalter:
Hitzebestindiges Glas
(Temperaturwechselbesténdig
bis Temperaturdifferenz: 120°C)

Rutschfeste
Abdeckung:
Silikon

* Verwenden Sie immer frische Kaffeebohnen.

VorsichtsmaRnahmen zum Gebrauch - Glas

A Keinen offenen Flammen aussetzen.
A Das Glas ist empfindlich und kann zerbrechen.

Glasbehaiter: MADE IN JAPAN
Bohnentrichter (Hauptkbrper), Filltrichterdeckel, rutschfeste Abdeckung, Deckel
MADE IN CHINA

Gebrauch der Miihle

1. Mahlen Sie eine kleine Menge Kaffeebohnen, um den Mahigrad zu
testen und anzupassen. (Weitere Details hierzu finden Sie unter
)
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Drehen Sie die Mahlwerk
Mahlgrad einzustellen
* Drehen Sie nach rechts (im Uhrzeigersinn) fiir einen feineren
Mahigrad oder nach links (gegen den Uhrzeigersinn) fir einen
groberen Mahigrad
. Fixieren Sie den mit der Mahiwerk
. Bringen Sie die Kurbel und die Befestigungsschraube an.

, um sie auf den

ZFN

Manivelle
Vis de fixation Acier inoxydable

Acier inoxydable

Butée

Acier inoxydable
Mettre I'écrou de réglage
de mouture dans la
position souhaitée.

2. Verwenden Sie zwischen 10g und 12g Kaffee pro Tasse. Fillen Sie
eine ausreichende Menge fiir 1 oder 2 Tassen Kaffee in den
Fillltrichter. Das Einfiillen von zu vielen Kaffeebohnen fiihrt dazu,
dass sich die Kurbel nur schwer drehen Isst und Kaffeebohnen
herausfallen. Fiillen Sie weitere Kaffeebohnen ein, wenn die zuvor

st ig gemahlen sind

3. Halten Sie die Miihle fest und drehen Sie den Griff im

Uhrzeigersinn, um die Kaffeebohnen zu mahlen.

* Drehen Sie die Kurbel niemals gegen den Uhrzeigersinn (links),

da dies das Mahlwerk beschédigt.

x de la grosseur adaptée

Guide des matéria

1 Sie es sowohl wahrend der Verwendung als
auch der Reinigung entsprechend vorsichtig.

« Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es Spriinge hat, Risse
aufweist oder stark verkratzt ist, da es plétzlich zerbrechen kénnte

+ Schlagen oder schaben Sie nicht mit einem Metallloffel an der
Innenseite des Glasbehalters. Dies kdnnte das Produkt beschadigen.

« Falls das Produkt dennoch beschédigt werden sollte, behandeln Sie
die Splitter mit duRerster Vorsicht.

VorsichtsmaRnahmen zum Gebrauch

& Drehen Sie die Kurbel immer im Uhrzeigersinn. Drehen
Sie die Kurbel niemals gegen den Uhrzeigersinn oder
lassen sie frei drehen, da dies das Mahlwerk
beschadigen wiirde.

& Kinder diirfen dieses Produkt nicht verwenden. Verwenden
Sie das Produkt nicht in der N&he von Kindern und
bewahren Sie es auerhalb der Reichweite von Kindern auf.

& Verwenden Sie zur Pflege kein Ol.

Préc: ns d’utilisati

& Toujours tourner la manivelle dans le sens des aiguilles
d’une montre. Ne jamais tourner la manivelle dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre, car cela
endommagerait le moulin.

& Ne pas laisser les enfants utiliser ce produit. Ne pas
utiliser & proximité d’enfants, et ranger hors de portée

/N Ne pas utiliser d'huile pour lentretien.

+ Laver le produit avant de lutiliser pour la premigre fois.

+ Tourner I'écrou de réglage de la mouture dans le sens des aiguilles
d'une montre de maniére excessive entraine les meules en
céramique & moudre ensemble, ce qui pourrait mener & un

+ De petits morceaux de grains de café peuvent se coincer dans les.
bords ou les trous du réservoir et empécher les grains de café de
tomber, amenant la manivelle & tourner dans le vide. Tapoter
doucement le moulin & café a intervalles réguliers pendant son

Grosseur Fine  MOVEREMENt yegium  Grossiere
Taille d'un
granule
(environ)
Ente du sucre (Enire du sucre
(Talledusuce ranuiéolds oramib oty (Tale du sucre
Equipement ‘granuié) sucre cristallisé)
de brassage crsialise) | crstalsé) des enfants.
. ) Five papier WP . .
Ecrou de réglage papt v
de mouture ;
Acier inoxydable Filtre sans papier 7 L
Tourner vers la droite (sens des T
aiguilles d'une montre) pour une Filreentissu ¥ L °
mouture plus fine ou vers la
gauche (sens inverse des Siphon b L] L] L]
aiguilles d'une montre) pour une
mouture plus grosse. Filtration par ° °
eau froide
Cafetiére
électrique o o
ée : Cafetiére a piston
Poignée . are  pison [T O O utiisation.

Couvercle du réservoir

Caoutchouc de silicone

Couvercle
Polypropyléne

@ Fems

Couvercle anti-
dérapant : Silicone

Corps principal (réservoir) :
Polypropyléne

Ouvert
Boule en verre

Verre résistant a la chaleur
(Différence de température de
résistance a la chaleur : 120°C)

Boule en verre : FABRIQUE AU JAPON
Moulin (corps principal, poignée), couvercle du réservoir, couvercle antidérapant,
couvercle : FABRIQUE EN CHINE

isation du moulin

1. Moudre une petite quantité de grains pour tester et régler la grosseur
de la mouture du café. (Se reporter & la méthode de réglage pour les
details.)

. Utiliser entre 10 et 12 g de café par tasse. Mettre assez de grains pour
1 0u 2 tasses a café dans le réservoir. Mettre trop de grains peut
empécher la manivelle de tourner, et peut faire tomber les grains de
café & lextérieur. Ajouter des grains de café quand la quantité
contenue commence & baisser.

Maintenir le moulin fermement et tourner la manivelle dans le sens des

aiguilles d'une montre pour moudre les grains de café.

* Ne jamais tourner la manivelle dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre (vers la gauche), car cela endommagerait les meules.

N

w

La grosseur recommandée peut changer selon le type d'équipement
utilisé. Pour plus de détails, voir le manuel d'instructions de votre
équipement pour faire du café.

* Toujours utiliser des grains de café frais.

Précautions d'utilisation - Verre

A Ne pas exposer a des flammes nues.

A Le verre est fragile et peut se briser. Le manipuler de
maniére appropriée pendant I'utilisation normale et le
nettoyage.

« Ne pas utiliser le produit s'il est fissuré, cassé, ou trés rayé car il

pourrait se casser de maniére inattendue.

« Ne pas donner de coups ou gratter l'intérieur du contenant en verre

avec une cuillére métallique. Cela pourrait endommager le produit.

« Dans le cas improbable ot le produit serait endommagé, faire

attention & manipuler les morceaux cassés avec précaution

+ Les meules peuvent s'émousser & cause d'une utilisation prolongée
Remplir le moulin & café quand la quantité de grains de café a
moudre baisse considérablement.

+ Ne pas utiliser pour moudre autre chose que des grains de café.
Cela pourrait endommager le produit.

+ Ne pas insérer vos doigts dans le moulin & café pendant que vous.
faites tourner la manivelle.

+ Ne pas cogner les meules en céramique avec un matériau dur, ni
faire tomber le produit. Cela pourrait entrainer une félure ou une
craquelure des meules.

+ S'assurer de fixer le couvercle antidérapant pour empécher la base
en verre d'abimer la surface de la table.

ESPANOL

Gracias por comprar este producto HARIO
Asegurese de leer este manual de instrucciones completamente con el fin
de usar este producto correctamente.

Despuss de leerlo, guérdelo en un lugar seguro para referencia futura.

Caracteristicas

+ Completamente lavable, con partes hechas de ceramica y partes
metalicas hechas de acero inoxidable

+ Las muelas trituradoras de ceramica no tienen olor metalico y nunca se
oxidaran. Cuchilas afiladas y duraderas

+ Viene con una cubierta antideslizante para un molido estable.

+ Coloque la tapa para usarlo como contenedor de almacenamiento de
café molido. También se puede colocar el molinillo en la tapa para
quardarlo en espacios compactos.

Ci

ado del product: dri

A Use una esponja suave y un detergente neutro para limpiar
este producto.

A No use esponjas o los limpiadores que se muestran a
continuacion, que contengan abrasivos ya que hacerlo
puede rayar el vidrio. Hacerlo puede causar que el producto
se rompa inesperadamente.

« Es seguro lavar este producto en lavadora de platos. Asegurese de leer el

manual de instrucciones provisto con su lavadora de platos antes de usarla.

+ Siel vidrio esta particularmente sucio, use lejia de hogar diluida

Asegurese de leer bien las precauciones de manejo de la lejia de hogar.
Enjuague bien con agua después de la lejia.

D Cepillo escobilla,

Limpiador abrasivo dé nailon
&,
. 4
Esponja Detergente @B
neutro Co@m

Espofijaabrasiva  Cepillo escobilia

Cuidado del producto: muelas ceramicas

Completamente lavable, con partes con rebaba hechas de ceramica y

partes metalicas hechas de acero inoxidable. La seccion de las muelas

ceramicas también se puede desmontar para lavar. Tenga cuidado de no

perder ninguna parte cuando la desarme.

* Las muelas ceramicas se podrian recubrir con aceite de café. Remoje
las muelas ceramicas en un detergente neutro diluido y luego enjuague
meticulosamente. Deje que seque completamente después de lavarlas

Ceramic Coffee Mill

Skerton

= ) ATV TSR

Instruction Manual

Bedienungsanleitung

Manuel d’instructions
Manual de instrucciones
Manual de instrugoes

fE RS

LERER

FRANCAIS

Nous vous remercions d'avoir acheté ce produit HARIO.
Merci de lire ce manuel d'instructions attentivement afin d'utiliser le
produit correctement

Apres lavoir lu, le garder dans un endroit sir pour pouvoir s'y référer plus tard.

Caractéristiques

« Entiérement lavable, avec des meules en céramique et des piéces
métalliques en acier inoxydable.

+ Les meules en céramique n'ont pas d'odeur métallique, et ne rouilleront
jamais. Les lames sont tranchantes et durables.

+ Pourvu d'un couvercle antidérapant pour une mouture stable.

« Fixer le couvercle pour I'utiliser comme contenant de stockage de la
mouture de café. Le moulin peut également étre posé sur le couvercle
afin d'étre rangé dans de petits espaces.

Vel

Entretien du produi

& Utiliser une éponge douce et un détergent neutre pour
nettoyer ce produit.

& Ne pas utiliser les éponges et les détergents ci-dessous, car
ils pourraient rayer le verre. Cela pourrait entrainer la casse
du produit de maniére inattendue.

+ Ce produit peut passer au lave-vaisselle. S'assurer de lire le manuel

d'instructions fourni avec le lave-vaisselle avant de I'utiliser.

« Sile verre est particuliérement sale, utiliser de I'eau de Javel diluée.
S'assurer de lire les pré de i i le l'eau
de Javel.

Bien rincer avec de I'eau aprés avoir utilisé 'eau de Javel

=

Brosse  réctifer

Détergent abrasive.eh nylon
2,
£
Eponge. Détergent @
neutre coge

Eponge abrasive Laine d'aciér,

etien du produit - Meules

Entiérement lavable, avec des meules en céramique et des pisces

métalliques en acier inoxydable. Les meules peuvent également étre

démontées afin d'étre lavées. Faire attention & ne pas perdre de piéces

lors du démontage.

* Les meules peuvent étre enduites d'huile de café. Faire tremper les
meules dans un détergent neutre dilué, puis bien rincer. Attendre
quelles soient complétement séches aprés les avoir lavées.

Retiro de las muelas ceramicas

1. Gire el tornillo de fijacion en sentido contrario a las agujas del reloj
para retirarlo, y retire el mango y el tapon

2. Gire la tuerca de ajuste de molido en el sentido contrario a las agujas
del reloj y retire la arandela

3. Retire la muela ceramica de abajo.

Tuerca de ajuste de molido

Placa estabilizadora de la muela

Muela ceramica

Ajuste del tamaiio de molido del café

1. Gire el tornillo de fijacion en el sentido contrario a las agujas del reloj
para quitarlo.

2. Retire el mango y el tapon.

3. Gire la tuerca de ajuste de molido para ajustar al grosor deseado.

* Rote hacia la derecha (en el sentido de las agujas del reloj) para un
molido més fino o hacia la izquierda (en el sentido contrario a las
agujas del reloj) para un molido més grueso.

4. Fije el tapon usando la tuerca de ajuste de molido
5. Coloque el mango y el tonillo de fijacion.

Mango:
Tornillo de fijacion: Acero inoxidable
Acero inoxidable

Tapén
Acero inoxidable
Fije la tuerca de ajuste
de molido enla

posicion deseada Tuerca de ajuste de molido

Acero inoxidable
Gire hacia la derecha (en sentido de
las agujas del reloj) para obtener un
molido mas fino 0 a la izquierda (en
sentido contrario a las agujas del
reloj) para un molido mas grueso.




Guia de materiales

Agarre:

Tapa de la tolva: Polipropileno

Goma de silicona

Tapa:
Polipropileno

Cuerpo principal (tolva):
Polipropileno
Cerrado Abierto

Recipiente de vidrio:
Vidrio resistente al calor
(Diferencia de la temperatura

Cubierta antideslizante: o e oo

silicona

Recipiente de vidrio: HECHO EN JAPON
Molinillo (Cuerpo principal, agarre), Tapa de la tolva, cubierta antideslizante, tapa:
HECHO EN CHINA

Uso del molinillo

1. Triture una pequefia cantidad de granos para probar y ajuste el grosor
de molido del café. (Consulte el método de ajuste para mas informacion).

2. Use entre 10 gy 12 g de café por taza. Coloque suficientes granos
para 10 2 tazas de café en la tolva. Poner demasiados granos hara
que el mango sea dificil de girar y puede causar que se caigan granos
de café. Afiada mas granos de café cuando comiencen a acabarse los
granos anteriores.

3. Agarre el molino firmemente y gire el mango en el sentido de las
agujas del reloj para moler los granos de café.
* Nunca gire el mango en el sentido contrario a las agujas del reloj

(izquierda), porque podria dafiar la rebaba.

Elegir el grosor correcto

El grosor recomendado podria variar de acuerdo con el tipo de equipo
usado. Consulte el manual de instrucciones de su equipo para elaborar
café para ver més detalles.

* Siempre use granos de café frescos.

Precauciones de uso

A No lo exponga a llama abierta.
A El vidrio es fragil y puede romperse. Manipulelo
adecuadamente durante el uso normal y la limpieza.

« No use el producto si esté rajado, roto o muy arafiado ya que puede
romperse inesperadamente.

« No golpee o raspe el interior del contenedor de vidrio con una
cuchara metalica. Hacerlo podria dafar el producto.

« En el improbable caso de que se dafe el producto, manipule
cualquier pieza rota con cuidado.

Precauciones de uso

A Siempre gire el mango en el sentido de las agujas del
reloj. Nunca gire el mango en el sentido contrario a las
agujas del reloj ya que podria danar el molino.

A No deje que los nifios usen este producto. No lo use
cerca de nifios y guardelo lejos del alcance de ellos.

& No aplique aceite para mantenimiento

« Lave el producto antes de usarlo por primera vez.

* Girar demasiado la tuerca de ajuste de molido en la direccion de las
agujas del reloj provoca que las muelas ceramicas se friccionen
entre si, o que puede resultar en un mal funcionamiento.

« Pequefios fragmentos de granos de café podrian entrar en los
espacios y crestas de la tolva, evitando que los granos de café
caigan lo que provoca que el mango gire libremente.

Dé golpes suaves al molinillo de café ocasionalmente durante el

+ Las muelas ceramicas se pueden desafilar debido al uso
prolongado. Reemplace el molinillo de café cuando la cantidad de
granos de café que se pueden moler se reduce significativamente.

« No lo use para moler otra cosa que no sean granos de café. Hacerlo

+ No meta los dedos en el molino de café mientras esta girando el

« No permita que algiin material duro golpee las muelas ceramicas o
que el producto se caiga. Si esto ocurre la muela ceramica se

+ Asegirese de adjuntar la tapa antideslizante para evitar que la base
de vidrio daie la superficie de la mesa.
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PORTUGUES

Obrigado por comprar este produto HARIO.
Certifique-se de ler o este manual de instrugSes para utilizar o
produto de maneira correta.

Apds ler este manual, guarde-o em um local adequado para referéncia futura.

Caractel as

+ Pode ser lavado por completo. Laminas de ceramica e partes
metalicas feitas de ago inoxidavel.

« Por serem feitas de ceramica, as afiadas e duraveis laminas nao
tem odor metalico e ndo enferrujam.

+ Equipado com base antideslizante para uma moagem mais estavel.

« Ao colocar a tampa, o recipiente pode ser utilizado para armazenar
© café moido. O moinho pode ser encaixado em cima da tampa
para ser guardado em pequenos espagos.

Cuidados com o produt idro

A Use esponja macia e detergente neutro para lavar este

produto.

A Nao use as esponjas ou os produtos de limpeza indicados

abaixo, pois eles podem arranhar ou até mesmo quebrar
o vidro.

+ Este produto pode ser lavado na méaquina de lavar lougas. Siga as
instrugdes fornecidas com sua maquina de lavar lougas antes do
uso.

* Se o vidro estiver encardido, use alvejante doméstico diluido em agua.
Leia as precaugdes de manuseio do alvejante doméstico.

Enxagle bem apds o uso de alvejante.

Escova abrasiva
‘Saponaceo de_pailon
o o
BTy
EsponaDetergente 2,
neutro ° oG,

Espofijaabrasiva  Esponja de dgo

Cuidados com o produto - Lamina

Completamente lavavel, com laminas feitas de ceramica e partes

metalicas feitas de ago inoxidavel. A parte das laminas também pode

ser desmontada para lavagem. Cuidado para ndo perder nenhuma

parte ao desmontar.

* Alamina pode acabar ficando coberta pelos dleos do café. Lave a
lamina com detergente neutro diluido e, em seguida, enxagte.
Seque-a bem apos lavar.
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Remogdo das laminas
Rosqueie o parafuso de fixago no sentido anti-horério para
remové-lo. Retire a alavanca e o fixador.

Rosqueie a porca de ajuste do moedor no sentido anti-horério para
remové-la e refire a arruela

3. Retire a lamina pela parte inferior.

N

Porca de ajuste do moedor

Placa de estabilizagéo da lamina

Lamina

Ajustando a espessura de moagem

Rosqueie o parafuso de fixagdo no sentido anti-horario para
remove-lo.

Remova a alavanca e o fixador.

Rosqueie a porca de ajuste do moedor para alcangar a espessura
desejada.

* Rosqueie para a direita (sentido horério) para moagem fina, ou

W

Cabo:

Tampa do funil :
ot Polipropileno

Borracha de silicone

Tampa:
Polipropileno

Estrutura principal (Funil)
Polipropileno

Fechar Abrir
Recipiente de vidro:

Vidro resistente ao calor
(Diferenca da temperatura de

Base antideslizante: resisténcia ao calor: 120°C)

Silicone

Recipiente de vidro: FABRICADO NO JAPAO
Moedor (Estrutura principal, cabo), tampa do funil, base antideslizante, tampa:
FABRICADOS NA CHINA

Como usar o moedor

1. Moa uma pequena quantidade de graos para testar e ajustar a
espessura desejada.

2. Use entre 10 g e 12 g de café por xicara. Coloque gréos suficientes
para 1 ou 2 xicaras no funil. Colocar muitos gréos fara com que fique
dificil girar a alavanca, o que pode causar a saida dos graos. Adicione
mais graos a medida que for necessério.

3. Segure 0 moedor firmemente e gire a alavanca no sentido horério para
moer os gréos de café.

* Nunca gire a alavanca no sentido anti-horério (esquerda), pois isso
danificara a lamina.

Como escolher a espessura correta

para a esquerda (sentido anti-horario) para moagem grossa. Espessura i) HEEN  Medio Grosso
4. Ajuste o fixador utilizando a porca de ajuste do moedor. Tamanho do granulo
5. Anexe a alavanca e o parafuso de fixagao. (aprox.)
(Tamanhode  (Entre agicar  (Entre agicar  (Tamanho de
Alavanca Equipamento car renuadoe granuiadoe  agicar
: de preparo gnulado) crsiaizado) | crisalizado) _ crstaizado)
Parafuso de fixagao: Ago inoxidavel
Ago inoxidavel Filto de papel WP ° °
Filo sem papel 2’ °
Fixador
Ago inoxidavel Filtro de pano B °
Cologue a porca de N
ajuste do moedor na Sifso o i o
posigao desejada. )
Porca de ajuste do moedor: Gotejador de dgua ° °
Ago inoxidavel
Gire para a direita (sentido Maquinadecate ] ° °
horério) para moagem mais fina
ou para a esquerda (sentido %
anti-horario) para moagem mais Prensa francesa I} o °
grossa
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A espessura recomendada pode diferir, dependendo do tipo de
equipamento utilizado. Consulte o manual de instrugGes de seu
equipamento para obter mais informagdes.

* Sempre use gréos de café frescos.

A Nao utilize em contato direto com fogo.
A O vidro ¢ fragil e pode quebrar. Manuseie de forma
apropriada durante todo o uso e limpeza.

« N&o use o produto caso ele esteja rachado, quebrado ou muito
arranhado, pois ele pode quebrar inexperadamente.

« Néo bata nem raspe a parte interna do recipiente de vidro. Isso pode
danificar o produto.

« Caso o produto esteja danificado ou quebrado, tome cuidado a0
manusear cacos de vidro efou outras partes.

Precaugdes de uso

A Sempre gire a alavanca no sentido horario. Nunca gire-a no
sentido anti-horéario, pois isso danificara o moedor.

A Nao use perto, nem permita que criangas utilizem este
produto. Guarde fora do alcance delas.
Néo use 6leo para manutengao.

« Lave o produto antes de usé-lo pela primeira vez.

+ Nao deixe as laminas muito justas uma a outra. Ao girar a manivela,
elas podem acabar atritando-se, danificando o produto

« Pequenos fragmentos de gréos podem entrar nas lacunas ou nas

bordas do funil, evitando que eles desgam suavemente, resultando que

aalavanca gire em falso. Bata gentiimente na parte externa do moedor

algumasvezes durante o uso. vezes durante o uso.

As laminas podem perder o corte devido ao uso prolongado. Substitua

0 moinho quando a capacidade de moagem for reduzida

significativamente.

+ Nao utilize o produto para moer nada, além de gréos de café. Isso pode
danifica-lo.

+ Nao insira seus dedos no moedor ao girar a alavanca

Nao deixe que a lamina de ceramica seja atingida por materiais rigidos,

& evite a queda do produto. Isso pode fazer com que a lamina rache ou

quebre.

+ Anexe a base antideslizante para evitar que a parte inferior do vidro
danifique a superficie da mesa.
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